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DO JADL,ODZIELNI Przewietrz lodéwke
LUB POCZESTOWAC SIE PRODUKTAMI? Nie marnuj jedzenia

ODWIEDZ PUNKT JADLODZIELNI
NA UL. KRAKOWSKIEJ 1
- ™\ Kosciot ° p
(o]

- Fr% dzielnia

BIALOSTOCKA

poniedziatek - pigtek, godz. 8:00-18:00
sobota, godz. 9:00-14:00
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SSSSSSSS Szanuj zywnosc



JADLODIZIELNIA

PRZYJMUJE:

mm 7ywnos¢, ktora jest Swieza i nie przekroczy-
ta terminu waznosci do spozycia okreslo-
nego na opakowaniv,

mm 7ywnosc¢, ktéra przekroczyta date minimal-
nej trwatosci — ,,najlepiej spozy¢ przed”,
ale nie przekroczyta terminu przydatnosci
do spozycia - ,nalezy spozy¢ do”,

mm produkty zapakowane fabrycznie,

mm produkty suche: kasze, ryze, makarony,
maki, cukry, ciastka itd. (wszystkie muszg
by¢ w nieuszkodzonych opakowaniach),

B zopokowane pieczywo i inne wyroby
piekarnicze,

Em wAarzywa i owoce,

mm ryby w prozniowych ,,fabrycznych” opako-
waniach z podang datg - ,nadjepigj
spozy¢ przed” lub ,nalezy spozy¢ do”,

mm produkty w opakowaniach zamknietych
typu konserwy, stoiki, prozniowe itp.,

B sery, jogurty, twarogi w oryginalnie
zamknietych opakowaniach.

Sprawdz termin
przydatnosci do spozycia

kazdego produktu, ktéry wezmiesz
z Jadtodzielni.

JADLODIZIELNIA

NIE PRZYJMUJE:

mm wyrobdw i przetwordw wtasnych domo-
wych, np. ciast, zup w stoikach, satatek,
marynat itp.,

mm produktdéw nadjedzonych, napoczetych,
np. otwartych puszek czy stoikéw,

produktéw nadpsutych i przeterminowa-
nych, wykazujgcych oznaki popsucia,
majgcych nietypowy zapach, kolor lub
wydete wieczka,

mm produktow, ktére przekroczyty termin przy-
datnosci do spozycia — adnotacja ,,nalezy
spozy¢ do”,

mm produktow, ktére miaty kontakt z odpada-
mi spozywczymi, komunalnymi lub znajdo-
waty sie w kontenerach na odpady,

Bl 7aodnego rodzaju surowego miesa oraz
produktéw z niego przyrzadzonych, np.
tatar,

Bl 7adnego rodzaju surowych jaj oraz produk-
tow na ich bazie, np. ciasta z kremem,
Smietang, domowe majonezy lub z innym
podobnym nadzieniem podatnym na
Zepsucie,

produktdw niepasteryzowanych, surowe-
go mleka i wyrobdw mlecznych,

produktdw wymagajgcych gtebokiego
schtodzenia i mrozonek,

mm produktdw  wymagajgcych  warunkdw
chtodniczych, ktére przebywaty poza
lodowkq dtuzej niz 30 minut,

mm olkoholu i srodkdw odurzajgcych.

PAMIETAJ! ZYWNOSC POZOSTAWIONA W JADLODZIELNI SPOZYWASZ NA WLASNA ODPOWIEDZIALNOSC!




